gourmetcuisine buffet

Choix de 4 plats

* salade mesclun avec assortiment de vinaigrettes

salade d'épinards et oignons rouges avec vinaigrette aux agrumes
salade d'artichaut et de riz

salade de quinoa méditerranéen

farfalle au pesto

salade de pommes de terre vinaigrette a la tomate séchée
* salade césar traditionnelle

* salade grecque

* plateau de charcuteries

* crudités et trempette

* plateau de fruits de mer et de poisson (selon arrivage)

Choix de 3 plats
* poitrine de poulet r6ti au cari rouge et a la noix de coco
* filet de porc au cinq épices avec gastrique de vin rouge
« filet de tilapia en croGte de citron et de ciboulettes, sauce a la créme au vin blanc
* surlonge de boeuf AAA grillé au jus
* émincé de veau aux champignons
* braisé de boeuf a la moutarde et oignons perlés
* penne a I'huile d’olive, tomates cerises, olives kalamata et fromage Asiago rapé, sauce rosée
* Sauter d'agneau canadien réti a I'ail et romarin
* filet de saumon poélé a I'orange et au fenouil

Inclus:
* pommes de terre roties
* duo de riz sauvage et de riz blanc
* légumes saisonniers
* pains et beurre
* sélection de gateaux et de sucreries assortis
* plateau de fruits tranchées
* café régulier et décaféiné, thés et tisanes

Ajouter un plateau de fromages canadiens (4,00% supplémentaire par invités)

51 « Mminimum 25 personnes (ou des frais s’appliqueront)




